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Wigilijne
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KORTREST

Coraz blizej swieta...

Czekamy na Ciebie!
Jestesmy gotowi zrealizowac
Twaoj wymarzony wigilijny event.
Zapros swoj Zespo6t oraz Klientow,
a my zadbamy o Was
i ugoscimy w Swigtecznym klimacie.




Menu serwowane

Zupa:

barszcz na zakwasie z uszkami domowymi

Danie gtéwne:

pieczone udko z kaczki podawane z szagéwkami w sosie demi
glace z nutg sliwkowa, modrg kapustg z zurawing

lub

tosos w papilotach w sosie pomaranczowym z zielonym puree

szpinakowym z karmelizowang marchewka @
lub
tradycyjne pierogi z kapusta i grzybami w cebulowej okrasie ®©

Deser: piernik korzenny z konfiturg

Napoje: woda, kawa i herbata 160 zl/os.

brutto

Przystawka:

carpaccio z buraka na rukoli z kozim serem i orzechami ®

lub

$ledz w oleju, cebuli i kolorowym pieprzu, z pieczywem ®

Zupa: zupa grzybowa

Danie gtéwne:

poledwiczka wieprzowa w sosie z tymiankowym, z prazong na

masle kaszg gryczang i pieczonymi warzywami

lub

tradycyjny karp smazony z pieczonymi ziemniakami i fasolka z

ptatkami migdatéw @

lub

gotabki z soczewicy i cieciorkg podawane z sosem pieczarkowym

Z puree ziemniaczanym ©

Deser: sernik wiedenski 170 zVos.

Napoje: woda, kawa i herbata
brutto

Przystawka:

tatar z tososia z kaparami, ogérkiem i pieprzem cytrynowym,
z naturalnym pieczywem ®

lub

sledz w Smietanie z jabtkiem i pieczywem“

Zupa: zupa rybaka (z kawatkami warzyw i ryb) @

Danie gtéwne:

tradycyjny zraz wotowy w sosie wtasnym, zapiekang polentg i
burakami karmelizowanymi w miodzie

lub

dorsz zapiekany pod orzechowa kruszonka z zielonym puree @
warzywnym

lub

pierogi ze szpinakiem i serem feta“ 185 zl/os

Deser: makowiec Swigteczny

Napoje: woda, kawa i herbata brutto
p Proponujmy do kazdego zestawu wino grzane z przyprawami - 12 zt /200ml
/A




Menu bufetowe -

Zupy (1 do wyboru):

zupa rybaka (z kawatkami warzyw i ryb)
barszcz i pasztecik z pieczarkami

Dania gtéwne (4 do wyboru):

pierogi z kapustg i grzybami okraszone cebulg ®
tradycyjny karp wigilijny

dorsz zapiekany pod orzechowa kruszonka
wotowina duszona w czerwonym winie,
Swiateczne udko z kaczki w jabtkach

gotabki z soczewica i cieciorka ®@

W Dodatki do dan gtownych (5 do wyboru):

kluski ktadzione

pieczone ziemniaki z ziotami

karmelizowane buraki

kapusta z grochem

trio pieczonych warzyw (marchewka, batat, cukinia)
sos grzybowy

S0s cytrynowy

Finger food (7 do wyboru):

SledZ w oleju

satatka z wedzonym tososiem, brokutem i jajkiem

ryba po grecku

mini-tatar wotowy z piklami

carpaccio z buraka na rukoli z fetg i orzechami

poledwiczki w sosie wishiowym

pasty z naturalnym pieczywem (humus z cieciorki z suszonymi
pomidorami, pasta z fasoli i zurawing)

Desery:
mus czekoladowy z pomaranczg
piernik korzenny

Napoje:
woda 230 zl/os.
kawa brutto
herbata

Menu przygotowywane dla grupy od 15 oséb

W -Dania wege
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https://www.instagram.com/kortowo_poznan/
https://www.facebook.com/hotelkortowo
https://www.kortowo.com.pl/

