
Wigilijny
Catering

PRZYGOTOWANY PO MISTRZOWSKU

ZAPRASZA



Coraz bliżej święta...

Catering świąteczny
przygotowany prosto

od serca przez
naszych kucharzy.



 pierogi z kapustą i grzybami

 pierogi z kaczką

 pierogi ze szpinakiem i serem feta

 krokiety z kapustą i grzybami

1.

2.

3.

4.

 barszcz na zakwasie (900 ml)

domowy pasztecik z pieczarkami  

 zupa rybaka (z kawałkami warzyw i ryb - 900 ml)  

 zupa grzybowa (900 ml) 

 czernina z podrobami z lanymi kluseczkami (900 ml) 

1.

2.

3.

4.

 klasyczny kotlet de`volaille z masłem i pietruszką (160g)

 wolno gotowana szynka w przyprawach                                                                  

i warzywach podawana na zimno (ok. 1,5- 2 kg)

 zraz wołowy z grzybowym farszem (180g)

 wołowina duszona w czerwonym winie (600g mięsa)

 polędwiczka wieprzowa w sosie tymiankowym

 świąteczne udko z kaczki w jabłkach (260g)

 kaczka w całości z bakaliami (ok. 2 kg)

 tradycyjny karp wigilijny (160g)

 łosoś z warzywami w pergaminie (130g)

 gołąbki z farszem ziemniaczano-grzybowym (200g)

 bigos staropolski ze śliwką

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

5 zł/szt.

6,5 zł/szt.

4,5 zł/szt.

10 zł/szt.

42 zł

6 zł/szt.

60 zł

60 zł

50 zł

18 zł/szt.

16 zł/100g

29 zł/szt.

90 zł

28 zł/szt.

35 zł/szt.

150 zł

30 zł/szt.

38 zł/szt.

20 zł/szt.

7 zł/100g

Wigiline specjały

Zupy

Dania główne



 schab ze śliwką

 szynka zawijana z sałatką tradycyjną

 szynka zawijana z jajkiem

 polędwiczka wieprzowa z bakaliami

 pierś z kurczaka z owocami

 łosoś w galarecie

 dorsz w galarecie

 domowy pasztet z mięs mieszanych (800g)

 śledź z jajkiem na pumperniklu z sosem tatarskim

 śledź w oleju z cebulką (500g)

 śledź w śmietanie z jabłkiem (500g)

 ryba po grecku (150g)

 tatar z łososia z kaparami,                                    

ogórkiem i pieprzem cytrynowym (130g)

 tradycyjna sałatka jarzynowa (500g)

 sałatka śledziowa po sułtańsku z rodzynkami (500g)

 sos chrzanowy na zimno (200ml)

 sos żurawinowy na zimno (polecamy do pasztetu - 200ml)

 smalec wegański z fasoli i śliwek (250g)

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

 kluski kładzione

 kapusta z grochem

 modra kapusta z żurawiną

 sos grzybowy

1.

2.

3.

4.

-Dania wege

6 zł/100g

8 zł/100g

5 zł/100g

8 zł/100g

13 zł/100g

13 zł/100g

11 zł/100g

14 zł/100g

12 zł/100g

19 zł/100g

18 zł/100g

60 zł

10 zł

40 zł

45 zł

20 zł

32 zł

30 zł

24 zł

18 zł

20 zł

25 zł

Dodatki

Przekąski zimne

*min. 5 porcji jednego rodzaju



ZAMÓWIENIA MOŻNA
SKŁADAĆ DO

20.12.2023

ponad 5000
zorganizowanych

WYDARZEŃ

POBIERZ OFERTĘ

18 lat
TRADYCJI

CATERING
z dowozem*

WSPÓLNE
chwile

ODBIÓR ZAMÓWIEŃ
23/24.12.2023

TELEFON
+48 782 408 340

E-MAIL
daria.nowak@kortowo.com.pl

DARIA
doradzi

*DARMOWY DOWÓZ DO 10KM OD WARTOŚCI ZAMÓWIENIA 400 ZŁ

https://www.instagram.com/kortowo_poznan/
https://www.facebook.com/hotelkortowo
https://www.kortowo.com.pl/
tel:+48782408340

